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Les festes gastronòmiques no es
poden ajornar. Com fer calçotades

quan no hi ha calçots?
TEXT I FOTOGRAFIES: MARTA HUERTAS CIURANA

Reflexionem sobre la impossibilitat d’ajornar els esdeveniments populars gastronòmics i
les seves conseqüències econòmiques, socials i emocionals.

L’alerta sanitària produïda pel coronavirus ha fet
evident la crisi que patiran, a curt i a mig termini, la
majoria de sectors, com el cultural. Però hi ha una
característica que fa molt diferent aquesta crisi en
el sector dels esdeveniments gastronòmics, i és que
la seva raó de ser depèn dels productes de
temporada.
 
Tot i que les pèrdues presents no les salva ningú, un
concert, un festival o un recital, es poden ajornar.
Però canviar les dates de festes que depenen d’un
moment i uns productes concrets, no és tan viable.
Moltes de les festes populars gastronòmiques que
coneixem (i que fins ara hem celebrat) tenen el seu
origen en la celebració d’una bona collita, Ens
reunim per a tastar l’oli nou perquè ha sigut un bon
any per les olives o, després de patir per les
inclemències del temps, celebrem haver fet créixer
el raïm i disfrutar d’un bon vi.
 
Moltes d’aquestes festes, amb el pas del temps,
s’han anat fent grans, com la de Torrelles de
Llobregat que cada any, a la festa de la cirera, 

aplega a més de 5.000 visitants i ven més de 3.000
quilos de cireres, o la calçotada de Valls, amb xifres
de rècord: 40.000 visitants, 300.000 calçots i 50
litres de salsa.

 

Però si no hi ha calçots, no podem
celebrar la calçotada.
 
L’èxit creixent d’aquests tipus de festes fa que
s’hagi construït una economia al seu voltant: no
només per als pagesos. També el sector de la
restauració i l'hostaleria. Els comerços de la zona,
carpes, taules i cadires, transports,  escenaris,
l’empresa de so, la impremta que farà els
programes. És un llarg etcètera de negocis implicats
en cadascuna d’aquestes festes, però si no hi ha
calçots, no podem celebrar la calçotada. És
condició necessària. De fet és la única condició
necessària. Ara mateix aniríem de calçotada encara
que plogués.



pèrdues
econòmiques i
emocionals i
socials
Hi ha 3.181 municipis a tot
Espanya i a tots ells, almenys,
se celebra una festa a l'any.
Fes números. 
 
En aquesta cancel·lació de les
festes hi ha encara una altra
pèrdua, que és la que té a
veure amb el sentiment, amb
l’adn cultural, amb la tradició i
els costums. Hi ha pobles i
ciutats que preparen aquestes
festes amb total devoció i
dedicació durant tot l’any. I
ho han fet sempre, des de
petits. 
 
Hi ha quelcom de compartit en
aquella societat, que es
prepara per rebre el foraster,
com a l’aplec del caragol, i es
desferma amb tota la força i
passió que coneix. Uns es
preparen per rebre, per
ensenyar el seu producte per
compartir-lo. I altres hi
arriben desitjosos de tastar-
lo, d’aprendre una cosa nova,
de viure una experiència
diferent fora de casa.
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Així que, a la fi,  es tracta
d’una gran cadena en la què
tots hi perdrem alguna cosa.
I és per això també que tots
podem fer-hi alguna cosa.
 
Patata Santa aposta per a
posar en valor i reconèixer la
importància d’aquestes
festes, i per tant, de
reivindicar-les. Per motius
obvis de seguretat sanitària
no es podran fer, però
caldria trobar fórmules per a
que el nombre d’afectats
sigui el més petit possible. Si
es cancel·la la calçotada,
comprem calçots! si es
cancel.la la festa de la
cirera, comprem cireres! i
assegurem-nos que ho fem
als productors locals i de
proximitat. D’aquests que, un
cop a l’any haguessin venut
3.000 quilos de cireres. 

Anem-hi,
doncs, quan
sortim de casa.
Fem el
#jomhiapunto.
A tot.
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Una festa popular com
aquesta porta darrere seu
moltes altres activitats: rutes
pel camp per conèixer el
producte, restauradors que
ofereixen plats especials,
tallers de com cuinar-lo, etc.
I darrera d’aquestes
activitats també hi ha
persones que no podran
treballar. Anem-hi doncs
quan sortim de casa. Fem el
#jomhiapunto. A tot.
 
Per a poder ajudar a
organitzar-te, estem
preparant una eina, La Santa
Guia, el lloc on trobar
experiències, rutes, festes.
Un lloc on trobar tota la
informació fàcil. Perquè, com
més serem, més riurem.


